


Desde Connatur Moringa from Conil queremos mostraros un
proyecto ilusionante, al que le hemos puesto toda nuestra
dedicación y esfuerzo. Buscamos ofrecer a nuestros
visitantes una experiencia diferente e inolvidable al mismo
tiempo que posicionamos a la provincia como un referente
ecoturístico y sostenible de calidad.

Por todo ello os presentamos Ecotour Moringa no sin antes
contaros un poco acerca de nosotros.

¿Quiénes somos?
 

Connatur Moringa from Conil nace en Conil de la Frontera
(Cádiz) en 2017 con el objetivo de ayudar a las personas a
mejorar su salud y bienestar.

Elaboramos soluciones herbales, así como otros productos,
a partir de la Moringa oleífera, una beneficiosa planta que
nos permite regular y proteger nuestro organismo.

¿Qué es la Moringa oleífera?
 

Este árbol tropical, aún desconocido para muchos, tiene sus
orígenes en la India, sin embargo, sus particularidades
hacen que podamos cultivarlo en tierras conileñas. Sus
hojas contienen un alto poder nutracéutico que ayuda a
mejorar nuestra salud y bienestar.

 



ANTIBACTERIANA

Muestra una potente acción antibacteriana, lo que
impide el desarrollo y propagación de determinados
agentes patógenos de forma natural.

ANTIOXIDANTE

Evita la oxidación y el envejecimiento, frenando la
acción de los radicales libres gracias a sus más de 46
elementos antioxidantes, ayudando al aparato
endocrino y digestivo a su buen funcionamiento,
eliminando líquidos y lípidos.

APORTE  DE  ENERGÍA

Potencia la producción de glóbulos rojos y proporciona
vitaminas esenciales que aportan vitalidad y energía,
útil para afrontar estados de debilidad y fatiga.

ANTIINFLAMATORIA

Contiene quercetina y ácido clorogénico lo que
otorga propiedades antiinflamatorias en gran medida,
suprimiendo las enzimas y proteínas inflamatorias en
el cuerpo. 

ACCIÓN 
HIPOGLUCEMIANTE

Regula los niveles de glucosa en sangre y aumenta la
producción de insulina gracias a su gran cantidad de
fitoquímicos como isotiocianatos y glucosinolatos.

¿Cuáles son esas propiedades?



PRODUCCIÓN   
ECOLÓGICA

Conil de la Frontera (Cádiz), un paraíso natural rodeado
de pinares y playas, con una gran tradición en la
agricultura y un clima privilegiado para la producción de
Moringa oleífera.ORIGEN

CALIDAD

BIENESTAR

Desarrollamos toda nuestra producción de forma
ecológica y sostenible, aplicando las mejores técnicas,
creando un entorno respetuoso con el medio ambiente y
protegiendo su biodiversidad.

Controlamos toda la cadena de trazabilidad, contando
con mano de obra humana en todo el proceso y
ofreciendo productos de alta calidad elaborados
exclusivamente a partir de la hoja de Moringa.

Apostamos por tu salud y  bienestar como elemento
principal de nuestra filosofía, ofreciendo soluciones
herbales y naturales,  con grandes propiedades y
beneficios que harán que te sientas más feliz.

DESHIDRATADO
NATURAL

Implementamos un sistema de deshidratado solar pasivo
a la sombra que nos permite mantener todas las
propiedades organolépticas y nutracéuticas de la hoja
de Moringa, sin consumos energéticos convencionales.

¿Cuáles son nuestros valores?



Nos encontramos en un enclave privilegiado, en Conil de la
Frontera (Cádiz), y con una climatología envidiable. El lugar es
estratégico, pues se encuentra muy cerca de las playas y
pinares de Roche que dan encanto a la localidad. 

Connatur se extiende a lo largo de dos hectáreas en una finca
adaptada y totalmente equipada con fácil acceso y todos los
servicios necesarios para nuestros visitantes. Por si fuera poco,
también contamos con una gran zona de aparcamiento y
carretera asfaltada.

¿Dónde nos encontramos?



1.Como complemento alimenticio. Es el aporte
perfecto de energía y vitalidad para afrontar el día
a día. Además, Nuestro producto estrella es el
Complemento alimenticio Moringa Bio, del que
recomendamos tomar dos comprimidos en el
desayuno y dos en la comida.

2.Como condimento alimentario. Ideal para llenar
de color verde intenso vuestros platos, aportando
un sabor vegetal suave y una gran multitud de
propiedades y beneficios a vuestras recetas y
bebidas. Destacamos nuestro Smoothie Moringa
Bio para añadir a batidos, yogures o cualquier
alimento que podáis imaginar.

3.Como infusiones. Nuestras líneas de infusiones
formuladas con bases de sabores frutales
conseguirás tener una gran experiencia de sabor
beneficiándose de los propiedades de la Moringa,
puedes elegir entre los sabores: Tea Moringa; Tea
Moringa Coconut; Tea Moringa Peach y Tea
Moringa Lemon. Recomendamos tomar una
infusión en el desayuno y otra en el almuerzo.

¿De qué manera puede implementarse la
Moringa a nuestra dieta?

La moringa puede consumirse principalmente de las siguientes formas:



Recientemente, y con el objetivo de dar a conocer esta
maravilla de la naturaleza, hemos decidido dar el salto y
adentrarnos en el mundo del turismo sostenible y ecológico a
través de nuestro Ecotour Moringa. Se trata de un recorrido por
nuestras instalaciones donde daremos a conocer todo lo
relacionado con esta planta.

Buscamos ofrecer una experiencia novedosa para que las
personas que nos visiten puedan conocer una nueva forma de
cuidarse y divertirse aprendiendo sobre este peculiar árbol.

¿Qué es Ecotour Moringa?



La actividad comienza con una visita guiada a través de
nuestros cultivos donde descubriréis nuestros 5 valores
fundamentales (origen, calidad, producción ecológica,
deshidratado natural y bienestar). 

En nuestra finca podréis conocer de primera mano todos los
beneficios que entraña la Moringa oleífera a la vez que se
disfruta de una experiencia que, sin duda, será difícil de olvidar.
La tradición agrícola de nuestra tierra nos permite producir y
seleccionar una hoja de calidad, tratada con cariño y esmero,
para elaborar nuestros productos. Durante el recorrido os
explicaremos cómo cultivamos esta provechosa planta cuya
cadena de trazabilidad controlamos de principio a fin, de forma
ecológica y sostenible.

Además, a lo largo de la visita podréis degustar un desayuno
saludable para descubrir cómo aplicar la Moringa a la dieta de
forma que mejore los beneficios para la salud. Disfrutaréis de
nuestros esplendidos desayunos elaborados con productos
artesanales de la zona cuyo principal ingrediente es la Moringa.

¿Qué incluye nuestra experiencia?



La provincia de Cádiz está de moda pues es un paraíso para
todo aquel que busque vivir experiencias inolvidables. Sin
embargo, el turismo predominante en la zona sigue siendo el de
sol y playa. 

En Connatur estamos dispuestos a ofrecer nuevas tendencias
apostando por un tipo de turismo alternativo, ecoturístico y
sostenible cada vez más demandado por los visitantes.
Conseguimos así enriquecer la variedad turística de la provincia
al mismo tiempo que aportamos un valor añadido a la misma.
Queremos posicionar a Cádiz como un referente turístico
sostenible y de calidad.

¿Qué valor añadido le aportamos a la provincia?



Si queréis conocer alguna información adicional o tenéis alguna
duda acerca de nuestro proyecto no dudéis en contactarnos.
Estaremos encantados de poder ayudaros.

¿Cómo podéis contactarnos?

(+34) 856 543 244

ecotourmoringa@connatur.es

www.connatur.es

connatur_moringa

Connatur

Carril de los Fuguillas, Conil
de la Frontera (Cádiz) 11140. 

ecotourmoringa2@connatur.es

Connatur

#ApostamosPorTuBienestar


