
OLEOTURISMO
A MEDIDA



Bienvenidos a la  

HACIENDA GUZMÁN 

Vídeo

https://www.youtube.com/watch?v=roH55_WzM5g
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Vive una experiencia virgen extra en la Hacienda Guzmán, una finca con 340 HECTÁREAS DE OLIVAR ECOLÓGICO a 

10 minutos del aeropuerto de Sevilla y a 20 del centro de la ciudad. Una maravillosa hacienda olivarera con 

MÁS DE 500 AÑOS DE HISTORIA ACEITERA, legado de la etapa posterior al Descubrimiento de América.  



EXPERIENCIAS DE OLEOTURISMO CON 

VALOR SOCIAL



LAS VISITAS ESTÁN GESTIONADAS POR LA FUNDACIÓN JUAN RAMÓN GUILLÉN, entidad sin ánimo de lucro que promueve 

el desarrollo del sector olivarero y la difusión de la cultura del aceite de oliva. La recaudación se destina íntegra a  

programas de divulgación, formación e I+D que la fundación desarrolla con escolares y colectivos vulnerables. 



EXPERIENCIAS DE OLEOTURISMO 

A MEDIDA



EXPERIENCIA

4 VARIETALES

- Visita guiada a la Hacienda Guzmán

- Patios

- Olivoteca

- Molino del siglo XVII

- Almazara HG

- Museo de Carruajes

- Jardín Andalusí

- Cata de AOVE Hacienda Guzmán

- Botella de aceite de oliva virgen extra

*Duración: 1 hora y media



- Desayuno molinero 

- Visita guiada a la Hacienda Guzmán

- Patios

- Olivoteca

- Molino del siglo XVII

- Almazara HG

- Museo de Carruajes

- Jardín Andalusí

- Cata de AOVE Hacienda Guzmán

- Botella de aceite de oliva virgen extra

*Duración: 2 horas

EXPERIENCIA

DESAYUNO MOLINERO



- Paseo en coche de caballos

- Visita guiada a la Hacienda Guzmán

- Patios

- Olivoteca

- Molino del siglo XVII

- Almazara HG

- Museo de Carruajes

- Jardín Andalusí

- Cata de AOVE Hacienda Guzmán

- Botella de aceite de oliva virgen extra

*Duración: 2 horas

EXPERIENCIA

CAMPO A TRAVÉS



- Paseo en coche de caballos

- Visita guiada a la Hacienda Guzmán

- Patios

- Olivoteca

- Molino del siglo XVII

- Almazara HG

- Museo de Carruajes

- Jardín Andalusí

- Cata de AOVE Hacienda Guzmán

- Desayuno andaluz

- Botella de aceite de oliva virgen extra

*Duración: 2 horas y cuarto

EXPERIENCIA

PREMIUM



- Visita guiada a la Hacienda Guzmán

- Patios

- Olivoteca

- Molino del siglo XVII

- Almazara HG

- Museo de Carruajes

- Jardín Andalusí

- Cata de AOVE Hacienda Guzmán

- Picnic en el olivar

- Botella de aceite de oliva virgen extra

*Duración: 2 horas y cuarto

EXPERIENCIA

PICNIC



- Paseo en coche de caballos

- Visita guiada a la Hacienda Guzmán

- Patios

- Olivoteca

- Molino del siglo XVII

- Almazara HG

- Museo de Carruajes

- Jardín Andalusí

- Cata de AOVE Hacienda Guzmán

- Picnic en el olivar

- Botella de aceite de oliva virgen extra

*Duración: 2 horas y media

EXPERIENCIA

UNIQUE



ACTIVIDADES DE

TEAMBUILDING



LA RECOLECCIÓN. Conoce cuáles son las distintas técnicas de recolección de la aceituna y 

cómo influyen en el proceso de obtención del aceite de oliva.



ALIMENTOS 

DE IDA Y VUELTA. 
Degusta por etapas los cuatro AOVE Hacienda Guzmán, maridados con tapas 

elaboradas con alimentos incorporados a nuestra gastronomía tras el 

Descubrimiento de América.



TALLER SOBRE 

ACEITES. 
Resuelve tus dudas sobre la diferencia entre los distintos tipos de aceite, destierra 

mitos y aprende a valorar y usar correctamente el aceite de oliva.



EVENTOS EN 

ESPACIOS SINGULARES



PATIO DEL

SEÑORÍO

El espectacular patio central de la hacienda, 

rodeado por una acogedora galería, es el 

enclave perfecto para acoger eventos y 

presentaciones, y celebrar talleres, almuerzos 

y cenas al aire libre. 

*Capacidad: 250 pax

*Formatos: 

- auditorio

- cocktail

- banquete

- mesa imperial









SALA DE 

CONFERENCIAS

Esta sala polivalente es idónea para acoger 

presentaciones, jornadas y talleres y celebrar 

sesiones de trabajo y eventos corporativos. 

*Capacidad: 150 pax

*Equipamiento:

- wifi

- A/A

- sistema de proyección y sonido







PATIO DE 

CABALLERIZAS

Amplio patio rodeado por las cuadras y el 

singular Museo de Carruajes. Perfecto para 

acoger los eventos con mayor número de 

participantes. 

*Área: 1.300 m2

*Capacidad: 325 pax





NUESTRA

OLIVOTECA

Las más de 150 variedades de olivos 

procedentes de 14 países, hacen de esta 

colección un lugar único. Sin duda, el mejor 

enclave para hacer una cata de aceite o 

celebrar un desayuno bajo el olivar.

*Capacidad: 80-100 pax







OLEOTURISMO HG EN

MEDIOS DE COMUNICACIÓN



https://www.hola.com/viajes/20211015197820/sevilla-hacienda-guzman-aceite-oleoturismo/
https://elviajero.elpais.com/elviajero/2019/10/31/actualidad/1572515229_758120.html?rel=buscador_noticias
https://cincodias.elpais.com/cincodias/2020/01/02/fortunas/1577978425_757163.html
https://es.oliveoiltimes.com/production/hacienda-guzman-promoting-olive-culture-celebrating-diversity/58793
https://www.traveler.es/naturaleza/articulos/paisaje-olivar-andaluz-patrimonio-de-la-humanidad/14042
https://vimeo.com/664228921
https://www.rtve.es/play/videos/aqui-la-tierra/aqui-tierra-iturriaga-cata-aceite/4812711/
https://www.euronews.com/travel/2020/10/08/spain-s-11-the-iconic-delicacies-that-make-spanish-cuisine-so-special
https://clubmasrenfe.publicaciones-digitales.com/.55/#page=18
http://viajes.elmundo.es/2015/10/28/espana/1446025910.html
https://www.eleconomista.es/empresas-finanzas/noticias/5659789/03/14/En-Espana-el-factor-precio-es-decisivo.html
https://www.youtube.com/watch?v=Ge4oesTHQO4
http://fueradeserie.expansion.com/2014/12/18/personajes/1418925510.html
https://www.marca.com/2015/09/08/motor/ocio/1441696604.html
https://www.telecinco.es/informativos/sociedad/oleoturismo-produccion-aceite-experiencia-turistica-gastronomia_18_2852595179.html
https://foodandtravel.mx/food-and-travel-revistas/


https://www.youtube.com/watch?v=WEQ_BLJ6hUY
https://www.mercacei.com/noticia/55008/actualidad/modo-vacaciones-on:-el-oleoturismo-esta-de-moda.html
https://www.bilan.ch/luxe/les-1001-saveurs-de-lhuile-dolive-andalouse
https://www.20minutos.es/noticia/4129414/0/turismo-fitur-la-hacienda-guzman-de-la-rinconada-lleva-hasta-fitur-el-oleoturismo-sostenible/
https://elcorreoweb.es/informaciones/hacienda-guzman-un-viaje-a-la-sevilla-del-siglo-xvi-y-su-historia-olivarera-AD6014244
https://www.diariodesevilla.es/economia/aceite-oliva-Sevilla-globo-olivares-Hacienda-Guzman-video_0_1410159117.html
https://www.diariojaen.es/andalucia/la-hacienda-del-misterio-oleicola-EB3672723
https://www.marianne.net/art-de-vivre/tendances
https://www.revistaviajeros.es/viajes-con-sabor/turismo-gastronomico/oleoturismo-en-sevilla-hacienda-guzman
https://www.europapress.es/andalucia/sevilla-00357/noticia-hacienda-guzman-rinconada-sevilla-lleva-fitur-oleoturismo-sostenible-20200124155934.html
https://www.eldiario.es/andalucia/pasaporte/hacienda-guzman-la-rinconada-sevilla-aceite-de-olivo_1_1720915.html
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TE ESPERAMOS EN LA

HACIENDA GUZMÁN



AnaSánchez

Coordinadora de la FundaciónJuan Ramón Guillén

Email:visitas@haciendaguzman.com 

Móvil:673 46 6183

SarahYe BondelMonte

Auxiliaradministrativode la Fundación Juan RamónGuillén 

Email:visitas@haciendaguzman.com

Móvil:607 08 1145

www.haciendaguzman.com/oleoturismo

Datos de contacto

mailto:visitas@haciendaguzman.com
mailto:visitas@haciendaguzman.com
https://haciendaguzman.com/pages/oleoturismo
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