Podran conocer la historia mejor
conlada de “La Faraona” a traveés
de la gastronomia.

Saboree a Lola Flores. nuestra jerezana mds internacional
quee con su torbellino de colores llevo nuestro arte v cultura por cada rincon del mundo,
en un men creado con todo nuestro carinio en con memoracion del centenario de su nacimiento.

JEREZ
Stempre ha llevado por bandera su tierra. Eva mds que reconocida por su versatilidad. cualidad que
define indiscutiblemente tambien a los vinos de Ferez. Iniciamos con Mosto del ano, el vino mds
representativo de la ciudad, pudiendo terminar saboreando un velo PX.

ARTE Y AMISTAD
En su vida Lola Flores cultivo importantes amistades. Uno de sus interesantes amigos fue José Estévesz,
quien fuera propietario de Grupo Estevez al que pertenece hodegas Valdespino. ‘Tal fue su amistad
que uno de los cascos se lama Bodega de Lola en su honor. De este lugar tan especial nace
el segundo maridaje: Fino Inocente.

DEJANDO HUELLA
Las hodegas B son mundialmente conocidas ademds de por otras grandezas, por sus botas firmadas
por grandes celebridades. entre las cuales se encuentra la firma de nuestra homenajeada. Bota
Amontillado Vitia AB, el vino intencionadamente seleccionado para acompanar este plato.

BARRIO DE SAN MIGUEL
St algo hizo a Lola como era. fue el barrio que la vio crecer. San Miguel. Barrio seviero y con
una personalidad muy marcada. Este se encuentra impregnado por el olor de los vinos de
la Bodega Cruz Vieja. por lo que hemos seleccionado su vino Fino de nuestra saca
especial para este maridaje.

VIAJE A LAS AMERICAS
Este viaje fue muy importante en la vida de “La Faraona’”. va que fite donde se dio a conocer a nivel
mundial, traspaso fronteras v ast cumplio su suenio. Por ello nuestros dos siguientes platos, rinden
tributo a este viaje. El tipico taco mexicano, v el chipotle, el chile mas querido.
El Oloroso Harveys es el maridaje elegido. va que Lola visito esta bodega en alguna ocasion.

ABRIL
El perfume preferido de nuestra homenajeada era “Abril” de Victorio & Luchino, de ahi el nombre de
este postre. En ¢l hemos querido representar su fragancia, como son los frutos rojos v el jazmin, notas
predominantes en dicho perfume. Su maridaje es un coctel elaborado con Cardenal Mendoza, en el cual
Lola plasmo en su bota *Dios mio. este cofiac es el gue me da ¢l temperamento”
v termino diciendo “Viva El Cardenal Mendoza”




